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Pendore Syrah

Druif: Syrah Kleur: donkerroodmetzwartetinten Arema: intens, rijkboeketwaa-
inkruiden en zwarte olijven kunnen worden waargenomen Smaak: volle, rijke 62
smaak, achtmaandengereiptopeikenhoutenvaten Streek: EgeischeKuststreek

Kocabaij Druif: Okiizgdzii, Bogazkere Kleur: Levendig, donkerrood met zwarte tinten Aroma: kruldig metrode
Leo’s gedroogde vruchten Smaak: Krachtige karakter vollesmaak, een jaargereip topeikenhouten vaten
Streek: OostAnatolié

Cote Druif: Sauvignon Blanc Kleur: Citroengeel met groenachtige reflecties Aroma: Tropisch fruit zetten
d’Avanos zich voort in de mond, lang & vertrissend Smaak: fris & fruitige smaak Streek: OostAnatolié
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Ancyra Blush

Druif: Kalecik Karasi, Cal Karasi, syrah Kleur: Helder zamroos Aroma:

Intens met van aardbel, tramboos en nectarine Smaak: Goed urgepalanceera. 32
knapperg, rond en aannoudend streek: Centraal-Anatolié
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Natuur 6 Mercimek Gorbasi 6
Kaas 6,5 Et Corb
Kaas & Ham 7 Gorbasi 1

BIadefdeeg'g;ev‘lJId 85
met fetakaas ’ met kaas en salami 8

icli Kofte




Herder Sla

-

Mix van tomaten, ui, komkommer
en turkse peper verfijnd met olijfolie
en granaatappelazijn

Mix van romige yoghurt met
komkommer

Russische Sla

5;‘}

.

Gekookte aardappelblokjes, eiwit,
wortelen en erwten gemarineerd in
mayonaise

Patina Salatasi

en zoete paprika

8,5

8,5

NN

Tulum Peynirli Salata

Mix van jonge sla, appel, rozijnen,
granaatappel en authentieke witte
kaas

L :h—g..__ = =
Heel fiin g
en pepers afgewerkt met speciale
samenstelling van kruiden

esneden uien, tomaten

18

8,5
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Gegrilde aubergine 25
met lamsgehakt

Gekruide steak 27,5

Grill Kofte

)

Lamsbukgers op wijzé A 0
van de chef 21,5

Mengéling van Turkse groenten  Gemarineerde lamsvlees met
en gekruid lamsvlees, in een 26,5 tomaat, pepers en kaas, bereid in 26,5
Turkse wok ovenschotel
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Lamszadel

I 28,5 Gekruide lamskotteljes I 28,5

AL ONZE GERECHTEN WORDEN
GESERVEERD MET RIJST OF FRIETJES
Warme sauzen
Champignonroom 4,5
Peperroom 45
I Demi Glace 45 i

Kunst van het marineren

De Turkse keuken benut marineren om vleesgerechten rijk en mals te maken,
met een mix van traditionele kruiden vanuit de Turkse keuken.
Dit proces, waarbij het vlees urenlang marineert, verrijkt de smaak diep.

Deze methode benadrukt de essentie van de Turkse culinaire traditie,
waarbij zowel de keuze van ingrediénten als de zorgvuldige bereiding
bijdraagt aan de unieke smaakervaring.




Black Angus Al
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Warme sauzen *
Champignonroom 4,5

Peperroom 45

AL ONZE GERECHTEN WORDEN
| GESERVEERD MET RIJST OF FRIETJES
)
Demi Glace 45

Gerypt vlees

Bij dry ageing wordt vlees nog aan het btot voor langere tijd variérend van 28 tot 120 dagen
bewaard in een ruimte waar de luchtvochtigheid (85procent), luchtcirculatie en temperatuur
(tussen 0 en 1 graden Celsius) streng worden gecontroleerd.

Tijdens het rijpingsproces verdampt het vocht uit het vlees, waardoor het een
geconcentreerdes maak krijgt. Ook wordt het spierweefsel langzaam afgebroken door de
van nature aanwezige enzymen in het vlees. Dit maakt dit speciale viees zo lekker mals.
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Salade van de Chef Salade van de Chef met Kip Tulum Peynirli Salata

' Mix van jonge‘ sla, appel,
rozijnen, granaatappel en
authentieke witte kaas

Margharitta Funghi Mama Mia

Mozzarella Mozzarella en Champginons Mozzarella en Ham

Salami Exotic Hawai

Mozzarella en Salami Mozzarella Ham en Ananas Mozzarella Kip en Ananas
Bolognaise

Mozzerella, bolognaisesaus - Al onze kindergerecht en kosten 14,5

en gehakt

Pittavlees met frietjes Kip met frietjes Mix van pittaviees en kip met frietjes

Lamsburgers (kofte) metfrieties | A~ A| onze kindergerecht en kosten 14,5
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Margharita
Funghi
Mama Mia
Parma
Peperonni
Exotic
Michelangelo

Roma

B B B R B R B

Bolognaise

10. BBQ Chicken

11. Dolce Vita

12. Valentino

13. Kip Hawai

14. Vegetariana

15. Tropical

16. Quattro Stagione
17. Romana

18. Quattro Formaggio
19. Frutti di Mare
20. Soronto

21. Salami

22. Pizza Calzone

Mozzarela

Mozzarella en Champignons

Mozzarella en Ham

Mozzarella, Ham en Champignons

Mozzarella, Pikante Salami en Jalapeno

Mozzarella, Ham en Ananas

Mozzarella, Ham en schiffies Tomaat

Mozzarella, Kalfgehakt en Spiegelei

Mozzarella, Bolognaisesaus en gehakt

Mozzarella, Barbecuesaus, kip en Paplika
Mozzarella, Spinazie, Room en Spiegelei
Mozzarella, Tonin, Ui en Anjovis

Mozzarella, Kip en Ananas

Mozzarella, Ui, Champignons, Paprika, Mais en Olijven
Mozzarella, Ham, Kip en Ananas

Mozzarella, Ham, Champignons, Paprika en Salami
Mozzarella, Tonijn, Mais, Paprika en Pikante Pepers
Mozzarella, Feta, Tallegio, Mozzarella en Gorganzola
Mozzarella en Zeevruchten

Mozzarella, Ui, Salami, Mozzarella, Kip, Paprika, Ham, Mais, Champignons
Mozzarella en Salami

Mozzarella, Ham, Salami, Ui, Paprika en Champignons

Pittavlees, Kalfsgehakt 3
Ham, Salami, Kip, Spekanjovis 3
Mozzarella, Gorgonzola, Feta 2,5
Look, Olijven, Mais 2
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Kiinefe met ijs of room Havug Dilimi

>

Engelenhaar met Engelenhaart met gesmolten

esmolten kaas in kaas in suikerstroo|
guikerstroop 11 geserveerd met is g room 1 2’5 1 2,5

Baklava Cheesecake Siitlag

- Chocolade ; e
- Aardbei - ; —= 9

Coupe Vanille Dame Blanche 95
— l Coupe Aardbei 95

Extra slagroom 2
Portie kinderijsje 55

Cappuccino 3,5 Turkse Thee

Latté Machiatto 35
Koffie 30 Appel Thee

Wij bieden u graag een gratis glaasje thee aan om uw bezoek bij ons extra
aangenaam af te sluiten. Het is onze manier om u te bedanken voor uw komst
en ervoor te zorgendat u zich helemaal voldaan voelt.

Geniet ervan!






